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みなさん、ご存じでしたか？ 

来年末で一般蛍光灯の製造が終了します…。 

 

       

 

 

 

 

 

 

先日、用事で小樽へ出かけました。街を歩いていると、なぜか華やかな衣装を着た人

たちと次々にすれ違います。どうやらこの日は「小樽アニメパーティー2026」が開催さ

れていたようで、約 300 人のコスプレイヤーが集まっていたそうです。 

私はアニメにそれほど詳しくありませんが、忍たま乱太郎、チェンソーマン、鬼滅の刃

銀魂など色々なキャラクターに扮した人たちが、街のあちこちで楽しそうに写真を撮っ

ていました。運河や歴史ある石造りの建物の中によく溶け込み、観光客 

の方々も楽しそうに眺めていました。思いがけず出会った素敵な光景。 

日常の中には、こういう小さな「偶然の楽しみ」が案外たくさんあるの 

かもしれません。そして、自分の「好き」を楽しむ姿を見ていると、年齢や 

世代に関係なく夢中になれるものがあるっていいなぁ、と感じました。 

 

はぅ･あー･ゆぅ 

交換ランプが入手困難になる可能性も…。この

機会にＬＥＤへのお取替えをご検討下さい。 

水俣条約締約国会議で、水銀使用製品である 

蛍光灯は 2027 年末までに製造および輸出入 

が禁止されることが決定。 

日本でも一般照明用の蛍光 

灯は来年末までに製造が中 

止されます。LED へのお取 

替が集中する前の工事をお 

ススメいたします。 

 

 

                   

お取替後、Ａ様のご感想は… 

１．とにかく明るい！ 

２．１０年交換せずに済む 

３．好みの色調に調整できる 

ご満足いただき担当者もひと安心です！ 

ランドリーであり続けたいと思っています！ 

 

 



 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                              

 

      

   

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

☆総務部にＮＥＷフェイス ～丁寧な作業と読みやすい字が評判～ 

３月末に退職した松岡社員の後任として、総務部に新しい仲間が加わりました。 

井上社員 （札幌市北区新琴似在住） 

地元の小学校・中学校を卒業後、美術系の高校・短大に進学。 

前職は某有名お菓子屋さん。片道２時間の勤務先まで１２年半 

通い続けた頑張り屋さん。特技は習字で、中等師範免許取得。 

趣味はプロ野球観戦（球場巡り）。エスコンはもちろん、神宮球 

場、横浜スタジアム、名古屋ドームなどにも遠征に行くそうです。                                             

コーヒー大好きスタッフによる 

 
マニアック豆知識！ 

【上級者向け】コーヒー豆の精製方法 

お 知 ら せ 

☆ 次回お引落日 郵便局       10月 5日 

        道銀・北洋    10月 8日 

        その他金融機関  9月 28日 

☆ 北海道からの支援で、今月（９月検針）のガス

料金は 2000円（税抜）の値引きとなります。 

☆ LP ガスに関する緊急時には下記までご連絡を 

LP ガス緊急センター（２４時間 365 日） 011-812-0119  

 

 

精製とは、コーヒーの果実から外皮、果肉などを除去

し種子を取り出して乾燥させる作業のこと。代表的な精

製方法にアンウォッシュドとウォッシュドがあります。 

【アンウォッシュド（ナチュラル）】 

収穫後の果実をそのまま天日で乾燥させ脱穀し種

子を取り出します。柔らかく複雑な香味が特徴。 

【ウォッシュド】 

果実を水槽に入れ、水に浮く異物や沈殿物を取り除

いた後果肉を除去。果肉に付着した粘液を発酵槽で

取り除きます。外見もきれいで澄んだ香味が特徴。 

他にもセミウォッシュド、パルプドナチュラル、スマトラ式

などがあり、香味に大きな影響を与えます。コーヒー豆

を選ぶ際には、ぜひ精製方法にもご注目下さい！ 

充電式電池からの出火予防の９つのポイント 

『よろしくお願いします』 


