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おかげをもちまして今年１２月で「７周年」 

を迎える「ネンセツのおしごと」はコチラ！ 

 

       

 

 

 

 

 

 

彼は美味しいものに出会うと、自分だけで楽しむよりも「これ、美味しいと思わな

い？」と誰かと感想を分かち合うことに喜びを感じるタイプなのだと思う。 

彼と今月紹介したお茶の話題になり、その知識の深さに驚き一度飲んでみたいと思

っていたところ、なんと翌日そのお茶を用意してくれたのだ。本人は「ぜひ飲んでみ

て」と言うだけなのだが、希少性の高いお茶だと聞いていた私は勝手に緊張していた。

これはもう絶対に「美味しい！」と言わなければならないのではないかと…（汗）。 

 妙な責任を感じつつ実際に口にすると、そんな肩に入っていた力は 

スーっとほどけていった。「まろやかでフルーティー、美味すぎる！」 

彼がこのお茶を飲んでほしかったのは「珍しいものだから」ではなく 

「美味しいと思った瞬間を誰かと共有したかったから」なのだろう。 

はぅ･あー･ゆぅ 

当ランドリーの施設や特徴をご紹介します。 

平日はスタッフが常駐。ぜひご利用下さい！ 

➀ 設置機械 

  洗濯機２台、洗濯乾燥機３台、乾燥機５台 

  シューズウォッシャー、シューズドライヤー各１台 

② サロン・ド・リスタ（待合スペース） 

コーヒー、ココアが無料。雑誌は５０冊以上！ 

待ち時間を快適にお過ごしいただけます 

③ ブルック（カフェ看板） 

  入口に設置。クイズ、雑学など地域で話題に！ 

 

営業時間：6 時～24 時（年中無休） 

※サロン・ド・リスタ：平日９時～１７時 

「あんしん」 

「キレイ」 

「わかりやすい」 

何年経っても気持ちよくご利用いただける 

ランドリーであり続けたいと思っています！ 

 

 

 

今後もご愛顧下さいますようお願いします 

 

来年のカレンダーを注文する時期となりました。

昨年同様「毎年もらっていて来年も欲しい」

方はご連絡をいただく必要がございません。 

12月中にお渡しいたしますのでご安心下さい。 

次の方のみ、お電話または担当者へご連絡下さい。 

 

 

 

※毎年お馴染みの書き込みできるタイプ（53㎝×38 ㎝） 

ご連絡は８月３１日（月）までにお願いします！ 

フリーダイヤル ０１２０－２３－０４２２ 

〇 今年もらわなかったが、来年は欲しい 

 

 

〇 今年もらったが、来年は必要ない 

 

 



 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                              

 

      

   

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

                                                        

コーヒー大好きスタッフによる 

 
マニアック豆知識！ 

『カスカラティー』ってご存じ？ 

お 知 ら せ 

☆ 次回お引落日 郵便局        ８月  ５日 

        道銀・北洋     ８月 １０日 

        その他金融機関  7月 ２７日 

☆ お盆休みのため、８月 11日（火）～ 16日（日） 

は休業となります。LPガスの緊急時は下記へ。 

LP ガス緊急センター（２４時間 365 日） 011-812-0119  

 

 

お家のことなら何でもお気軽にご相談下さい！    0120-23-0422 

カスカラとはスペイン語で「皮」「殻」のこと。普段飲

むコーヒーはコーヒー豆を焙煎後に挽いて抽出します

が、コーヒー発祥の地イエメンやエチオピアでは昔から

コーヒーの果実（コーヒーチェリー）を乾燥させ煮出しお

茶として飲む文化があり、そのお茶を「カスカラティー」

と呼んでいます。乾燥させたコーヒーチェリーはまさに

ドライフルーツ！コーヒーのような苦みや酸味はなく、

優しい甘みと香りでカフェインも少ない。色も薄い茶色

でコーヒーのイメージとはかなり異なります。 

【カスカラティーの飲み方】 

➀ ポットにカスカラを 10～15g入れる 

② 80～90℃の熱湯を約 250㎖注ぐ 

③ 3～4分蒸らして出来上がり！ 

カスカラを見かけた際はぜひお試しあれ！ 

公園の改修工事が無事終了し、２年振りに開催さ

れる町内祭。今年も社員総出でお手伝いします。

恒例の弊社主催の企画は「キッズビンゴ大会」。 

小学生以下のお子様ならどなたでも参加OK！ 

 

【景品多数！みんな、あつまれ～】 


